
 

  

  TRŽNICA ZA TRAJNOST  

»NE MEČMO HRANE STRAN« – KAKO KUHATI, DA ČIM MANJ HRANE ZAVRŽEMO. 

Obiskovalcem tržnice smo nudili informacije o količinah in vrsti zavržene hrane v slovenskih gospodinjstvih ter jim ponudili nekaj uporabnih rešitev, ki lahko 

prispevajo k zmanjševanju ostankov hrane v gospodinjstvu.  

K zmanjševanju odpadne hrane smo jih vzpodbujali tako, da smo jim pripravili kar nekaj zanimivih receptov, ki omogočijo  uporabo starega kruha ali  krompirjeve 

ostanke.   

To smo podkrepili tudi z degustacijo dveh tradicionalnih jedi iz naših krajev.   

Ponudili smo jim šnite (pripravili smo jih iz starih rezin kruha)  in krompirjeve tašce (pripravili smo jih iz ostankov pire krompirja).  

 

Vabljeni, da se nam pridružite na dogodki, ki sledijo…. 

 

 



 

   

  



 

   


